Ramsteinerhof

Produktspezifikation

Bergmattenkase Bio
Bergkéase Art

Kasegruppe:
Schnittkdse aus Kuhmilch (erhitzt auf 48°C)

Fettgehalt:
mind. 50% Fetti. Tr.

Lab:
mikrobielles Lab

Reifezeit:
mindestens 8 Wochen gereift

Geschmack:
mild — aromatisch bis kraftig wirzig, je nach Alter

Konsistenz:
hellgelber Teig mit Lochung

Rinde:
mit Rotkultur gepflegt
zum Verzehr geeignet

Zutaten:
Milch, Meersalz, mikrobielles Lab, Milchsaurekulturen
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